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Chtodziarko-zamrazarka
z optymalna prezentacja towarow

Model PARIS. Innowacyjna chfodziarko-zamrazarka z wypuktg szklang pokrywg

ze zintegrowanym oswietleniem wewnetrznym, ktéra przy uzyciu jako urzgdzenia o
gtéwnego PARIS 185 moze by¢ rozbudowywana do bardzo skutecznej pomocy /
handlowca: wyspy chtodzacej i mrozace;j. . -~

Ewentualne niewykorzystane miejsce nad urzadzeniem mozna fatwo

zagospodarowac poprzez zastosowanie standardowych regatéw na catej
powierzchni zajmowanej przez chtodziarko-zamrazarke. Oferowane na regatach
produkty stanowig wéwczas uzupetnienie asortymentu chtodzonych towaréw.

Zalety

® Duza, wypukita pokrywa

e Uniwersalne urzadzenie (U) to ,,klasyczna lodéwka do miesa
mielonego”, ktéra dodatkowo moze pracowac zaréwno w
temperaturach ujemnych, jak i dodatnich

e Wystarczy podfaczy¢ do pradu — urzadzenie ma wiasny agregat

® Pewna jakosS¢ produktow dzieki statej temperaturze
wewnetrznej i duzym rezerwom energii

¢ Ulepszona widocznos¢ towaréw przy zoptymalizowanej
pojemnosci

e Duza oszczednosc¢ energii w poréwnaniu ze standardowymi
urzadzeniami zespolonymi

® Niewielkie koszty inwestycyjne i eksploatacyjne

® Automatyczny system rozmrazania

s Zakresy temperatur mmmmmmmmmmmmmmm  Opcje ustawien

e chiodzenie: +3 °C do +15 °C e Jako pojedyncze, samodzielne urzadzenie W

® mrozenie: —18 °C do -23 °C e W ustawieniu szeregowym [ i

® Chiodzenie migsa i migsa mielonego: 0 °C do +2°C e jako cze$é bloku ===
Technika chiodzenia przeptywowego * Poprzez zastosowanie urzadzenia gtownego mozna realizowaé rézne
sprawia, ze to mozliwe! koncepcie wykorzystania powierzehni [|ES S
Zamowcie Paristwo najnowszy prospekt! ® Mozna rozbudowywac urzadzenie o standardowe potki
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Akcesoria* I

® Plakietki informacyjne — oznaczenie cen i asortymentu

¢ Dodatkowe elementy oSwietleniowe w ré6znych wariantach

® Azurowe przegrodki i pojemniki bazowe dla jeszcze lepszej prezentacji towarow
® Zderzaki ochronne w r6znych kolorach

® Plakietki informacyjne — oznaczenie cen i asortymentu

® Uszczelki chronigce przed dostaniem sie do urzadzenia kurzu i wody

*Zamowcie Panstwo nasz folder z akcesoriami

www.aht-cpp.pl
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Gwarantowany permanentny ruch
w sektorze chtodziarek
%

Proces rozmrazania Automatyczne rozmrazanie!
Dlatego urzadzenia AHT moga bez przerw

1.) Sciany wewnetrzne
przed procesem rozmrazania

Ten czynnik jest traktowany w AHT Cooling Systems jako rzecz zupetnie
podstawowa, dlatego proponujemy automatyczne rozmrazanie, oparte na
najnowoczes$niejszej technice i nie wymagajgce dodatkowej pracy. Higiena
urzadzenia i — co za tym idzie — higiena produktéw spetniajg najwyzsze
normy. Poniewaz rozmrazanie naszych chfodzonych statycznie urzadzen
bazuje na doktadnie zdefiniowanej w czasie kolejno$ci ocieplen w
pojemniku wewnetrznym.

Powstaty na skutek wilgotnego powietrza w otoczeniu szron zostaje
rozpuszczony. W ten sposéb definitywnie unikamy nadmiernego
zlodowacenia. Temperatura produktéw pozostaje w czasie ewaporacji
stata i utrzymuje sie zawsze ponizej —15 °C. Niedopuszczalne zmiany
temperatur produktow uniemozliwia specjalna krata. Zbierajgca sie w
rynnie skroplona woda odparowuje poza przestrzenig przechowywania
produktéw. Dzigki temu system chtodzenia AHT gwarantuje optymalne
magazynowanie i statos¢ temperatury produktu.

2.) Rozpuszczanie warstwy lodu
w trakcie rozmrazania

3.) Pozbawiona lodu sciana

wewnetrzna
i " W N
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PARIS 185 (U)* +/S/- PARIS 145 (-) PARIS 250 (<)  PARIS 250 (U)* +/S/~  PARIS 185 (-) AD  PARIS 210 (-) AD  PARIS 250 (-) AD

785 592 1104 1104 785 908 1104

621/415/596 468 882 887/593/853 572 664 813

621/337/596 468 882 887/502/853 572 664 813

1,13 0,93 1,70 1,70 1,13 1,41 1,7

3S/3S/3L1 L] 3L 3S/3S/3L1 3L1 3L 3L1

+16do +25 +16do +25 +16 do+25 +16do +25 +16do +25 +16 do +25 +16 do+25

+3do+15/0 +2 -18 do-23 -18do-23 +3do+15/0  +2 -18 do-23 -18 do-23 -18do-23

-18do -20 -18do -23

43,8 41,0 44,0 44,0 43,8 43,8 44,0
——

220-240/50 220-240/50 220-240/50 220-240/50 220-240/50 220-240/50 220-240/50

640/640/480 380 495 645/645/495 480 480 495

40 35 52 52 40 50 52

4,2/4,2/2,6 2.6 3,2 3,4/3,4/3,2 2,6 2,6 3,2

16 16 16 16 16 16 16

IP 21 IP 21 IP 21 IP 21 IP 21 P21 IP 21

2,6/5,1/8,3 6,7 8,7 3,1/6,3/8,7 8,8 8.9 9,4

1750 1750 1750 1750 1750 1750 1750
N

R 404A R 404A R 404A R 404A R 404A R 404A R 404A

230 210 270 270 230 250 270

30 30 30 30 30 30 30
S

1854/1720 1457/1325 2502/2370 2502/2370 1854/1720 2102/1970 2502/2370

853/720 853/720 853/720 853/720 853/720 853/720 853/720

770/833 770/833 770/833 770/833 770/833 770/833 770/833

655/705 655/705 655/705 655/705 655/705 655/705 655/705

570/380/550 550 550 570/380/550 550 550 550

129 89 145 163 120 136 155

139 96 156 174 130 147 166

. PARIS 210-250 (U) |

Kopfgerat PARIS 185 (U)
1854 853 2102 Paris 210
el 4 720 —
[ 100 _ 200 | [is70 Paras z10]
100
(| TF =

Supeiche (-, +),
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270




Dane techniczne

PARIS 210 (-)

PARIS 210 (U)* +/S/-

PARIS 185 (-)

Pojemnos$¢ brutto (Bruttoinhalt) Liter 908 908 785
Pojemnos¢ netto (z niezbednym oprzyrzadowaniem) Liter 724 723/484/695 625
Powierzchnia prezentaciji towaréw (TDA) Liter 724 723/401/695 625
Klasyfikacja wg EN 441 m? 1,41 1,41 1513
Zakres temperatury otoczenia 311 35/35/3L1 311
Zakres temperatury wewnetrznej °C +16 do +25 +16 do +25 +16do +25
Ciénienie akustyczne na odcinku 1 m E@ -18do -23 +3 do+15/0 -18 bis -23
-18do -23
dB(A) 43,8 43,8 43,8
Napiecie/czestotliwose V/Hz 220-240/50 220-240/50 220-240/50
Wydajno$¢ znamionowa urzadzenia wW 480 640/640/480 480
Wydajnosé znamionowa $wiatta W 50 50 40
Natezenie znamionowe A 2,6 4,0/4,0/2,6 2,6
Bezpiecznik A 16 16 16
Klasa zabezpieczenia IP 21 IP 21 IP 21
Zuzycie energii kWh/24h 8,2 2:5/5.1/8.2 8,3
Diugosé kabla potaczeniowego mm 1750 1750 1750

Dane chlodnicze

Srodek chtodniczy R 404A R 404A R 404A
llo$¢ $rodka chtodniczego g 250 250 230

Max. Ciénienie pracy bar 30 30 30
Wymiary

Diugo$¢ zewnetrzna/wewnetrzna mm 2102/1970 2102/1970 1854/1720
Gtebokosé na zewnatrz/wewnatrz mm 853/720 853/720 853/720
Wysoko$¢ przyporu z przodu/wysokos¢ zewnetrzna mm 770/833 770/833 770/833
Wysoko$¢ wewnetrzna z przodu/z tytu mm 655/705 655/705 655/705
Wysoko$¢, do jakiej mozna uktadaé towar** mm 550 570/380/550 550
Waga netto (bez opakowania i z niezbednym oprzyrzadowaniem wewnetrznym) *** kg 127 145 112
Waga netto (z opakowaniem i niezbednym oprzyrzadowaniem wewnetrznym) *** kg 138 156 122

*Urzadzenie uniwersalne: urzadzenie do przechowywania migsa mielonego, moze pracowa¢ w temperaturach dodatnich i ujemnych. Zakres temperatury chtodzenia: +3 °C do +15 °C, chtodzenia
migsa i migsa mielonego: 0 °C do +2 °C, mrozenia: —18 °C do (-20°C ) -23 °C

**W przypadku chtodzenia miesa mielonego wysoko$¢ ta odpowiada wysokosci kosza

***Oprzyrzadowanie sktada sie ze szkfa, nosnikéw dmuchaw, instalacji do przeplywu powietrza i koszy do towaréw.
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