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HACKFLEISCH

Chtodziarki do przechowywania miesa
tarczy wlaczyc¢ do pradu.

epfywowego AHT sprawia, ze to mozliwe!
zwiekszania sprzedazy swiezego miesa
fodzone mieso.

www.aht-cpp.pl
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Technologia AHT zapewnia najwyzszq jakos¢ produktow
oraz uznanie klienta.

Modele PARIS, BERLIN i SALZBURG. Profesjonalne chtodziarki do przechowywania duzych
ilosci migsa mielonego. Migeso pozostaje Swieze przez wiele dni i zacheca do zakupu apetycznym
wygladem, co jest moZliwe, poniewaz nigdy nie jest przekraczana krytyczna temperatura +2°C.
Sprzedaz wzrasta dzieki rozszerzeniu oferowanego asortymentu i mozliwosci fatwej samoobstugi.
Dobra prezentacja produktow przemawia do klientow, a marka AHT gwarantuje im ich pewng

Jjakosc.
PARIS 185 (U) / 210 (U) / 250 (U)* BERLIN 200 (S)* SALZBURG 8:
- Chiodzenie miesa i migsa mielonego: 0 °C do +2 °C - Chiodzenie miesa i migsa mielonego: 0 °C do +2 °C - Chiodzenie migsa i n

- Chtodzenie: +3 °C do +15 °C
- Mrozenie: —18 °C do —-20 °C (-23 °C)

I Opcje ustawien
 Jako pojedyncze, samodzielne urzadzenie =
e W ustawieniu szeregowym s

* Jako cze$é bloku ==

* Poprzez zastosowanie urzgdzenia gtdwnego mozna I--I
realizowac rézne koncepcje wykorzystania powierzchni M

® Mozna rozbudowywac urzgdzenie o standardowe potki
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Zalety

- Wiele mozliwosci ustawienia urzadzenia

- Perfekcyjna ekspozycja towaréw zachecajaca
klienta

- Automatyczne rozmrazanie

/210 (S) / 83/175 (S)* ATHEN XL*
igsa mielonego: 0 °C do +2 °C - 175 (U)AD VS

- 207 (U)AD VS

- 210 (U)AD VS

- Chtodzenie miesa i migsa mielonego: 0 °C do +2 °C
- Chiodzenie: +3 °C do +15 °C
- Mrozenie: —18 °C do —23 °C

S

I Akcesoria
* Dodatkowe elementy oswietleniowe w réznych wariantach
¢ Podstawa dla modelu BERLIN
¢ Dodatkowe n6zki dla modelu BERLIN

» Uszczelki chronigce przed dostaniem sie do urzadzenia kurzu i wody

e Zderzaki ochronne w réznych kolorach
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- Pewna jako$é produktow gwarar
statej temperatury

- Duza oszczednosé energii
urzadzeniami zespolonymi

- 210 (S) VS
- 210 (8)
- 210 (U)*

e Plakietki informacyjne — oznaczenie cen i asortymentu

» Pokrywy do ustawien w bloku

* Zamowcie Panstwo nasz folder z akcesoriami



.|
FRESHNESS. WORLDWIDE. AH I |

Wyciag z raportu Panstwowego Instytutu Badan Migsa w Kulmbach:

Test na potwierdzenie kontroli temperatury w
zamknietych chtodziarkach AHT Cooling Systems
GmbH w oparciu o DIN EN 441-5.

Chtodziarki te umozliwiajg prezentacje produktow
migsnych i bardzo delikatnych produktéw z miesa
mielonego w handlu przy zachowaniu optymalnych t
emperatur — réwniez w samoobstudze. Przetestowane
przez Panstwowy Instytut Badan Miesa w Kulmbach.

Wynik: Wieksze bezpieczenstwo dla kon-
sumentow i najwyzsza mozliwa jako$¢é produktow!

Z poparciem Ministerstwa Zywienia w trakcie ,Zielony
Tydzien Berlin” wystawiane w ramach wystawy
,Niemiecka wotowina — gwarantowana jako$c¢!”

Niemieckie przepisy dotyczgce higieny przechowywania
miesa mowia:

Max. +4 °C dla drobiu, najwyzej +7 °C dla miesa $wiezego

i +2 °C dla migsa mielonego

Temperatura w urzgdzeniach nie moze nigdy by¢ znacznie
nizsza lub na pograniczu tych wartosci. W urzadzeniach AHT
nie ma mozliwosci takiego przekroczenia zalecanej
temperatury.

Ze wzgledu na te obostrzenia AHT stworzyfa system
chtodzenia przeptywowego przetestowany i zaaprobowany
przez Panstwowy Instytut Badan Miesa w Kulmbach.

Wynik:

Urzadzenia AHT utrzymujg podane wyzej
zakresy temperatur.

ISO 9001, ISO 14001

AHT Cooling Systems GmbH -

Zastrzezone prawo do zmian i btedéw typograficznych. Stan 09/2006



